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Typisch marokkanisch... ,&,;,E,’,,,f,mﬁ";
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Tajine bezeichnet ein traditionelles nordafrikanisches / ' PO L R
Gericht und gleichzeitig das Kochgeschirr, in dem es

zubereitet wird. Durch die Konstruktion dieses

Lehmgefdsses werden die Zutaten langsam und MAROKKANISCHER ABEND
schonend im eigenen Saft gegart, wobei die Nahrstoffe .

erhalten bleiben, die Zutaten bissfest bleiben und ein Lo )

besonders intensives Aroma entwickeln. Spezialitaten-Menii aus Marokko
Couscous

Ist ein Grundnahrungsmittel der nordafrikanischen
Kiiche. Er wird aus befeuchtetem und zu Kiigelchen
zerriebenem Griell von Weizen, Gerste oder Hirse herg-
estellt. Couscous wird zum Garen nicht gekocht,
sondern (ber kochendem Wasser oder einem
kochenden Gericht gedampft.

Nordafrikanischen Gerichten wird traditionellerweise
Grintee oder Pfefferminztee getrunken.
Aber auch ein trockener Wein passt sehr qut dazu.




Meni “Marokko”

Marokkanischer Gruss aus der Kiiche
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Pastilla mit Hahnchen, Physalis und Mandel
RinderspieRchen auf marokkanischem Salat
Gefillte Hackballchen im Tomaten-Gemiisesud
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Cous Cous mit Gemiise und gebratener Garnele
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Tajine mit geschmorter Lammhaxe
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Panna-Cotta mit Feigen
Aprikosenschnitte
Mandarinensorbet mit Minze

Menu pro Person

EUR 35.50€

- Alle Preise in EUR, inkl. MwSt. und Bedienungsgeld -

Fir Geniesser der traditionellen Hopfestubb-
Gerichte:

Rinderkraftbrithe mit Fladle oder Markklosschen 4.60

salatschiissel “Marc”
Gemischte Rohkost - und Blattsalate
mit gebratenen Schweinefiletstreifen und Hausbrot 11.50

Spinat-Ricotta-Ravioli
mit getrockneten Tomaten und Pinienkernen 12.80
kleine Portion 10.80

Schweinemedaillons an pikanter Pfeffersauce
Hausgemachte Spatzle und gemischter Salat 15.90
kleine Portion 13.90

Rumpsteak “Hopfestubb” (vom argentinischen Rind)

mit hausgemachter Krauterbutter und Pommes Frites

Gemischter Salat 250 gr. Fleisch 21.60
180 gr. Fleisch 19.60



