W EN DI L

RESTAURANT KAPELLER HOPFESTUBB

BESONDERE SPEZIALITATEN

&
g

EUR

Cappuccino vom Pfalzer Barlauch
mit gebratener Garnele 7.00

Hausgemachte Ravioli “Brasato” (v,s, g, a)

an Salbeibutter

(Ravioli gefallt mit geschmortem Rindfleisch) 14.80
kleine Portion 12.80

In Rotwein geschmortes Kalbsbackchen
mit Kohlrabigemiise und hausgemachte Spatzle
20.80

Rosa gebratene Entenbrust mit
Brokkoli und Tessiner Polenta
eingelegte Quitten 19.60



