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Getriffelte Schwarzwurzelsuppe / (m, b, s, 9, 5.80

Geschmorte Lammkeule “provencale” mit RosmarinsoRe,
Tessiner Polenta und Speckbohnen 18.60
kleine Portion 16.60

Weinempfehlung: 2014er Regent Rotwein trocken

Am Knochen geschmorte Lammhaxe, Ratatouille
und Kartoffelpiree mit Barlauch 18.60

Weinempfehlung: 2017er Dornfelder Rosé trocken

Neuseelandisches Lammkarree rosa gebraten
an RosmarinsoRe konierter Knoblauch
Ratatouille und Tessiner Polenta 24.80

Weinempfehlung: 2014er Spatburgunder trocken



