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RESTAURANT KAPELLER HOPFESTUBB

HERBSTLICHE SPEZIALITATEN

&

EUR

Cappuccino vom Pfalzer Kiirbis (Kirbiscremesuppe) / (m,b) 5.50

Salatschissel “Gans” (b ¢ g n)

Gemischte Rohkost- und Blattsalate mit

gebratener Gansestopfleber 18.60
Weinempfehlung: 2015er Weissburgunder Spatlese trocken - Muschelkalk

Geschmorte Gansekeule ¢, g q)
mit hausgemachtem Rotkraut, Kastaniengemiise
und Kartoffelknédel 22.90

Weinempfehlung: 2014 er Regent Rotwein trocken 100 Morgen im Holzfass gereift

Geschmorte Gansebrust ¢ q)
mit hausgemachtem Rotkraut, Kastaniengemiise
und Kartoffelknddel 24.90

Weinempfehlung: 2015 er Regent Rotwein trocken



