RESTAURANT KAPELLER HOPFESTUBB

BESONDERE SPEZIALITATEN

&
g

EUR
Karottencremesuppe it Inger und Kokos / 5.50
oder mit gebratener Jakobsmuschel 9.50
In Rotwein geschmortes Rindergulasch,
mit Wirsinggemise und hausgemachte Spatzle
16.80

Kleine Portion 14.80

Weinempfehlung: 2014 er Regent Rotwein trocken 100 Morgen im Holzfass gereift

Geschmorter Kalbstafelspitz
mit Gemise im Sud, Kartoffeln und frischer Meerrettich

Weinempfehlung: 2017 er Silvaner Spatlese trocken 17.60

kleine Portion 15.60

Pochiertes Steinbuttfilet

mit Steckriibenpiree, Zuckerschoten und

Zitroengrasschaum 25.90
Weinempfehlung: 2017 er Grauburgunder Spatlese tr. Alte Reben



