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Karottencremesuppe mit Ingwer und Kokos / 5.50
In Rotwein geschmortes Kalbsbackchen,
mit Wirsinggemise und hausgemachten Spatzle
20.40

Weinempfehlung: 2014 er Regent Rotwein trocken 100 Morgen im Holzfass gereift

Hausgemachte Ravioli “Brasato”
an Triffelschaum

(Ravioli gefiillt mit geschmortem Rindfleisch) 15.30
kleine Portion 13.30

Weinempfehlung: 2015 er Regent Rotwein trocken

Geschmorter Kalbstafelspitz
mit Gemise im Sud, Kartoffeln und frischer Meerrettich

Weinempfehlung: 2017 er Silvaner Spatlese trocken 17.60

kleine Portion 15.60



